
Carte des Vins



6,00 € 29,00 €

Domaine des Mauperthius - 
Les Truffières 

Millésime 2022
100% Chardonnay

C’est l’âme du Terroir. 
Elle vous enchantera par ses arômes de
fleurs blanches (aubépines) et sa
minéralité. Sa bouche fraîche et fleurie
vous permettra de découvrir sa
complexité.

Son domaine : 

Domaine familial créé il y a plus de 20
ans dans le but de perpétuer la tradition
de qualité du vignoble Bourguignon.
Marie Noëlle et Laurent Ternynck,
passionnés du vin et de la
vinification s’y sont installés en 1992
avec un seul objectif celui d’obtenir des
vins de qualité dans le respect des
traditions et de l’environnement.

Son vignoble : 

Sur un coteau kimméridgien à fortes
pentes exposé plein sud, les vignes
bénéficient du soleil toute la journée.
Les fortes chaleurs sont omniprésentes
sur ce coteau d’où une maturation forte
des arômes.

DOMAINE 
DES MAUPERTHIUS

CARTE DES VINS - BLANC

Prix en euros toutes taxes comprises, service inclus

12cl 75cl



Domaine Cady - AOC Anjou Blanc

Millésime 2022
100% Chenin

Robe jaune pâle et lumineuse. Bouquet
aérien aux notes de fleurs blanches et
d’agrumes auxquelles s’ajouteront, au fil
des mois, de jolis arômes de fruits
blancs. La bouche est souple et ronde,
on retrouve les saveurs fruitées du
Chenin accompagné d’une belle acidité́
conférant à cette cuvée un bel équilibre.

Son domaine : 

Vignerons de père en fils depuis 1927
soit depuis quatre générations, le
domaine compte aujourd’hui 28 Ha.
Philippe et Sylvie CADY ainsi que leur
fils Alexandre mettent leur savoir-faire
et leur passion au service de la qualité́.
L’exploitation est située à St Aubin. Ses
coteaux exposés plein sud bénéficient
d’une situation privilégiée qui favorise le
murissement des raisins.

Son vignoble : 

Les vignobles d’Anjou, bénéficient d’un
climat océanique tempéré. Les sols
caractérisés par des schistes ardoisiers,
des schistes gréseux, des formations
carbonifères et des roches volcaniques
du Massif armoricain, représentent la
transition entre le socle ancien à l’ouest
et le bassin sédimentaire à l’est. Cet
ensemble qui façonne le terroir d’Anjou
confère aux vins blanc, fraicheur, notes
fruitées et rondeur.

DOMAINE CADY

CARTE DES VINS - BLANC

7,00 € 35,00 €

Prix en euros toutes taxes comprises, service inclus

12cl 75cl



Domaine les Grands Ormes De
Mouty - AOC Bordeaux

Millésime 2019
100% Merlot

Belle robe rubis, nez sur des arômes de
cerises, de toasté et grillé, la bouche est
tendre et veloutée sur de beaux fruits
rouges et noirs gourmands, un vin avec
une magnifique expression de douceur.

Son domaine : 

C’est en 1923, au Château du Barry,
que commence l’histoire du domaine
Les Grands Ormes, épris de la culture
des vins de Saint-Émilion, porte alors
son dévolu sur les vignes du Château du
Barry. Animé par cette même passion,
son fils Noël Mouty, prend plus tard le
relais et continue à développer le
domaine.

Son vignoble : 

Tous les vins produits à partir de
l’année 2018 par le vignoble de Mouty
sont certifiés BIO, témoignant de sa
conversion complète vers des pratiques
agricoles respectueuses de
l’environnement.

DOMAINE 
LES GRANDS ORMES DE MOUTY 

CARTE DES VINS - ROUGE

6,00 € 29,00 €

Prix en euros toutes taxes comprises, service inclus

12cl 75cl



Les 2 amis du Château La Chaize -
AOC Côte de Brouilly

Millésime 2021
100% Gamay

Cette robe d’un rubis sombre et intense
laisse entrevoir un nez séduisant de
fruits noirs mûrs et d’épices. En bouche,
une attaque gourmande et dense cède
la place à une explosion de saveurs de
fruits noirs, portée par des tanins doux
et chaleureux, sans aucune astringence.
Une expérience de grande gourmandise
et de maturité.

Son domaine : 

Le domaine convoque Jean de La
Fontaine et sa fable pour baptiser cette
cuvée, fruit de l’assemblage de deux
lieux-dits cadastraux. Elle a été élaborée
en égrappant la moitié de la récolte,
puis élevée en cuve.

Son vignoble : 

Sur les sols variés du Beaujolais, le
gamay excelle dans la retranscription
des terroirs. C’est un cépage précoce,
qui donne des vins colorés et très
aromatiques.

CHÂTEAU LA CHAIZE

CARTE DES VINS - ROUGE

7,00 € 40,00 €

Prix en euros toutes taxes comprises, service inclus

12cl 75cl



OVNI rosé - Jérémie Mourat IGP Val
de Loire 

Millésime 2021
100% Grolleau Gris

L'OVNI Rosé se distingue par son
caractère singulier et rafraîchissant.
Son flacon hors du commun abrite un
nectar étonnant, où le nez est envoûté
par des arômes fruités de pêche, de
brugnon et d'exotisme. En bouche, c'est
une explosion de saveurs fruitées,
dominées par les fruits exotiques et la
pêche, offrant une expérience
gourmande alliant fraîcheur et
harmonie. La finale, légèrement épicée
avec une touche de poivre blanc,
apporte une vivacité supplémentaire à
cette dégustation hors du commun.

Son domaine : 

J.Mourat, c’est l’histoire d’une famille de
vignerons vendéens sans cesse à la
recherche de l’expression même du
cépage sur son terroir. Afin d’agrandir
son domaine, Jean Mourat s’emploiera à
acquérir are par are les coteaux en
friche sur le site traditionnel pour y
replanter les cépages d’origine.
Beaucoup de travail, de bonne humeur
et une mine inépuisable d’idées et de
défis vont permettre à ce vignoble de
s’étendre pour atteindre sa taille
actuelle.

Son vignoble : 

La région viticole se caractérise par la
diversité de ses sols, notamment avec
les rhyolites qui donnent naissance à
des vins aériens, hautement
aromatiques, avec une belle minéralité.
Les schistes sédimentaires également
présent dans la région produisent des
vins équilibrés aux tanins très doux.

VIGNOBLES
MOURAT

CARTE DES VINS - ROSE

6,00 € 29,00 €

Prix en euros toutes taxes comprises, service inclus

12cl 75cl

https://vignobles-mourat.fr/
https://vignobles-mourat.fr/


Bouché Père et Fils – Champagne
Brut Cuvée réservée

40% Chardonnay – 30% Pinot Noir –
30% Meunier

Belle robe or, bulles fines et
effervescence soutenue. Le nez est très
fin avec des arômes de brioche. En
bouche, la fraîcheur se fait ressentir dès
l’attaque, avec des notes citronnées qui
émergent progressivement. Des
nuances d’arômes de fruits secs et de
praliné viennent compléter l’expérience,
tandis que la longueur en bouche
témoigne d’un équilibre harmonieux. 

BOUCHÉ 
PÈRE & FILS

Son domaine : 

La maison de Champagne Bouché père
& fils est un domaine familial situé à
Pierry depuis 4 générations. C’est
aujourd’hui Nicolas Bouché qui
perpétue les valeurs familiales de ce
vignoble de 30 hectares. Le vignoble est
certifié Haute Valeur
Environnementale, gage d’un travail
respectueux des sols et de
l’environnement. 

Son vignoble : 

Le Champagne est un produit 100%
Français. L’UNESCO a rendu
hommage au vignoble Champenois en
reconnaissant les Coteaux, Maisons &
Caves de Champagne au patrimoine
mondial.

CARTE DES VINS - CHAMPAGNE

12,00 € 55,00 €

Prix en euros toutes taxes comprises, service inclus

12cl 75cl
35,00 €
37,5cl



Carte Turquoise Crémant Baumard
– Domaine des Baumard

Élaborée au domaine depuis 1957, la
Carte Turquoise est élevée un minimum
de 18 mois sur lattes et rassemble
chenin blanc, cabernet franc et
chardonnay. Elle offre une belle vivacité
et de fines bulles persistantes avec des
accents de pomme, de poire, d'amande,
de citron et de craie.

DOMAINE DES
BAUMARD

CARTE DES VINS - CRÉMANT

Prix en euros toutes taxes comprises, service inclus

Son domaine : 

Depuis des décennies, Le Domaine des
Baumard s’impose comme le garant de
la qualité dans la région. D’une grande
notoriété et jouissant d’une réputation
d’excellence, il ravit la critique
internationale et certains de ses
produits, tels que ses Quarts de
Chaumes et ses Coteaux du Layon,
comptent parmi les vins les plus
hautement décorés de France.
Respectueux de l’environnement et des
hommes, le domaine s’inscrit dans une
démarche responsable et pratique une
viticulture durable depuis plus de 50
ans.

Son vignoble : 

C’est au logis de la Giraudière,
gentilhommière de la fin du XVIIIe
siècle, au sud-ouest de la magnifique
ville d’Angers, que la famille Baumard
cultive la vigne depuis 1634. S’étendant
sur les deux rives de la Loire, le
vignoble de 40 hectares est désormais
sous la direction de Florent, qui
perpétue l’enseignement de son père
Jean, qu’il a rejoint en 1987. 

8,00 € 32,00 €
12cl 75cl



Carte Bar



LES BOISSONS CHAUDES

Boissons à base de café - 4€
Expresso 
Ristretto 
Double Expresso 
Americano 
Cappuccino 

Chocolat chaud - 5€
Chocolat chaud Van Houten

Thés & Infusion George Cannon  - 5€
- Bio
Délice fruité 
Roi de Sicile
Roses des sables

LES SPIRITUEUX

Nikka  - 12€ 
(4cl)  

Cognac Hennessy Very Special - 8€ 
(4cl)   

Lagavulin 16 ans  - 14€  
(4cl)  

LES BOISSONS FRAÎCHES

Jus d’orange pressé Bharlev - 5€
(4cl)  
Jus d'orange fraîchement pressé en 
Seine-et-Marne

Jus de saison  Bharlev - 5€
(4cl)  
Jus de fruits local au gré des saisons 

Infusion glacée pêche verveine Alain Milliat 
(4cl)  - 5€

Infusion glacée framboise menthe Alain
Milliat  (4cl)  - 5€

Infusion glacée mandarine Fleur d'oranger
Alain Milliat (4cl)  - 5€

Coca (4cl)  - 5€ 
Coca zéro (4cl)  - 5€

LES AUTRES BOISSONS

Prix en euros toutes taxes comprises, service inclus


